Alliance entre un assemblage a dominance de pinot meunier et une maturation en
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cave de 2 a 3 ans.

En deux mots: frais et aromatique !

CHAMPAGNE

Assemblage :
50% pinot meunier
25 % pinot noir
25% chardonnay
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Maturation en cave: 2 a 3 ans
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HAMPAGN Dosage: 8g/l

Contenance: demie-bouteille et bouteille

Mets et vin: aperitif, poisson



