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Valée de la Marne
Maontagne de Reims
Vitryat

Cote des bars

64% Pinot noir

26% Chardonnay

10% Meunier

dont 15% Vin Rouge AOC Champagne

10g/

_ouig

Une robe rose saumonée, élégante.

Nez :
Un nez trés fruité, puissant, sur la cerise et la fraise. Un
équilibre aromatique grace & une belle fraicheur fleurie.

Une attaque gourmande et structurée, complexe. Une fin
de bouche riche en fruits, accompagnée de notes
vanillées délicates.
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