Rose Valentine CHAMPAGNE

LAUNOIS

PERE ET FILS DEPUIS 1872

agne.

Un champagne ,
ROSE BRUT VALENTINE
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Robe : pétales de rose 3 reflets cuivrés
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Cépage Chardonnay, Pinot Noir
pag !

Nez : expressif et gourmand, fraise, framboise, orange sanguine et « viandé » lerroir : Coteaux sud de la Champagne

Sol | Craie

Bouche : souple et douce, consistance et dosage s équilibrent avec acidité et Dosage | 7 grammes

effervescence Elaboration : assemblage avec 7% de vin rouge

Finale : assez longue, fruitée, acidulée Ardmes: la framboise et la pivoine lui donnent une
' expression gourmande et juvénile.

Température de service:: 10%

ELABORE PAR LAUNOIS PERE & FILS, LE MESNIL SUR-OGER - FRANCE

Potentiel - jusqu'a 2 ans
Verrerie : fliite bien galbée
Accord gastronomique : quenelles nature, carpaccio de St Jacques & I'huile

dolive truffée, un paté de téte, ravioles au fromage frais, salade de fruits

rouges frais (sans sucre ajouté)




